
Menù
Ristorante



Per iniziare
Il Tagliere della Certosa con culatta reggiana, � 16€
coppa piacentina, salame gentile, formaggio di fossa, 
caciotta pavese ed i nostri sott’aceti 

Panzanella dei Signori � 10€

Salmone marinato agli agrumi su letto di insalata di finocchi e arancia	 14€ 

Tartare di scottona all’Albese con tartufo estivo � 16€

Prime portate
Risotto della Certosa (certosa, brunoise di zucchine croccanti,  12€
parmigiano reggiano e fiori di zucchina)

Caramella al branzino con guazzetto della riviera 14€
(ciuffetti, calamaretti, code di mazzancolle) 

Spaghetti in carbonara al tartufo nero� 12€ 

Risotto giallo al salto con bocconcini di ossobuco	 16€
in gremolada di agrumi (main course)

Seconde portate
Filetto di vitello, casseruola di verdure estive e� 20€ 
battuto di crudaiola al pomodorino

Bocconi di faraona “confit” con cartoccio di verdure dell’orto 18€

Tagliata di scottona con rucola e grana� 18€

Cotoletta alla milanese gigante con cips di patate� 18€

I Dessert
Il Tiramisù della Tradizione� 8€

La Zuppa Inglese� 8€

Bonet piemontese� 8€

Taglio di torta di mele, cannella e zucchero di canna� 8€



LA NOSTRA CARTA DEI VINI
E DELLE BEVANDE 
Vini Dolci
Moscato Passito Ra’is Baglio di Pianetto � 5€ - 22€
Brachetto d’acqui il furetto 							       20€

Spumanti 
Prosecco superiore Valdobbiadene� 4€ - 18€ 
Franciacorta Majolini Vintage � 35€

Vini Bianchi 
Riesling Azienda Agricola Quaquarini Canneto Pavese BIO � 5€ - 20€ 
Pinot Grigio Azienda Agricola Quaquarini Canneto Pavese BIO� 5€ - 20€ 
Lugana DOCG 2018 TOMMASI (13°) - Veneto� 24€
Ribolla Gialla La Boatina DOC 2018 (12,5°) - Friuli� 6€ - 21€
Sauvignon La Boatina DOC 2018 (12,5°) - Friuli� 6€ - 21€
Vermentino Poggio al Tufo� 5€ - 20€
Greco di Tufo Mastroberardino	 					     6€ - 22€ 
Roero Arneis Villata  	 						        6€ - 22€

Vini Rossi
Bonarda Azienda Agricola Quaquarini Canneto Pavese BIO� 18€
Buttafuoco Azienda Agricola Quaquarini Canneto Pavese BIO� 20€ 
Syrah BIO Baglio di Pianetto DOC (13,5°) - Sicilia� 20€
Cabernet Sauvignon Poggio al Tufo � 5€ - 20€
Nero d’Avola BIO Pianetto DOC 2018 (13,5°) - Sicilia� 6€ - 21€ 
Rosso di Montalcino 2017 Casisano� 28€ 
Schioppetino 2016 Komjanc � 22€
Ripasso Valpolicella 2017	 	 24€

Bevande
Acqua (naturale e gasata)� 3€
Bibite� 3€
Caffè� 1,50€
Birra in bottiglietta� 4€
Amaro� 4€

COPERTO � 2€

CALICI - BOTTIGLIA


